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                          Поздравления... Объявления... ерерыы
ПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРАПРА ИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛОИЛО

Пусть Всемилостивый Господь станет надеж-Пусть Всемилостивый Господь станет надеж-
ной опорой и утешением в жизни, щедро награ-ной опорой и утешением в жизни, щедро награ-
дит за смирение и трудолюбие, подаст все нужное дит за смирение и трудолюбие, подаст все нужное 
на потребу и сохранит в «мире цела, честна, здра-на потребу и сохранит в «мире цела, честна, здра-
ва, долгоденствующа».ва, долгоденствующа».

Будьте здоровы и счастливы!Будьте здоровы и счастливы!

 ñ äíåìñ äíåì ðîæäåíèÿðîæäåíèÿ
16  àâãóñòà16  àâãóñòà

�ê�������
���������ê�������
���������ê�����
�����������ê�����
���������� ���÷���
�����
���������÷���
�����
������
(библиотекаря)(библиотекаря)

21  àâãóñòà21  àâãóñòà
�ò�������������&�������ò�������������&�������������'���������'�� ���õ�����������
�
�����������õ�����������
�
��������(водителя)(водителя)

18  àâãóñòà18  àâãóñòà
�ÿ���
��� ���
�
�������ÿ���
��� ���
�
�������ù�
�����
�'�ù�
�����
�' ���ö���
�����
�����������ö���
�����
��������

(каменьщика-отделочника)(каменьщика-отделочника)

22 августа
трудовой десант 

в Казимировский Успенский 
женский монастырь

перед престольным праздником обители
Собираем команду из сильных, 

смелых, отзывчивых
Запись в группу: +375291873587

(Начало части на стр. 7)(Начало части на стр. 7)
Сам же «Манджур» продол-

жил нести службу Отечеству 
после войны. В 1907 году он 
участвовал в подавлении бун-
тов во Владивостоке, где вывел 
из строя мятежный миноносец 
«Скорый». Затем вплоть до Пер-
вой мировой войны вновь нёс 

службу стационером в портах 
Дальнего Востока. В конце 1917 
года команда лодки перешла 
на сторону советской власти, 
но уже спустя шесть месяцев 
«Манджур» был захвачен белой 
армией. В 1922 году командую-
щий белой Сибирской флотили-
ей увел лодку в Манилу, где за-
тем она была продана японской 
судоходной компании и стала 
торговым судном «Кимигаё-ма-
ру II». Весной 1945 года судно 

было потоплено американской 
авиацией. 

Такая разная и непростая 
судьба сложилась у русских 
кораблей, которые на мо-
мент начала войны с Япони-
ей оказались в иностранных 
портах. В следующей части 
нашего повествования мы вер-
нёмся в Порт-Артур и узнаем 
о трагической судьбе минного 
транспорта «Енисей», а равно и 
его командира. 

НЕДООЦЕНЕННАЯ ВОЙНА
Стационеры

Продолжение следуетПродолжение следует
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28 августа
паломническое богомолье 

в Казимировский Успенский 
женский монастырь

на престольный праздник обители
Запись в группу: +375291873587



ÏÅÐÅÅÇÆÀß ÏÅÐÅÅÇÆÀß 
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Окончание. Начало в № 24 - 32

 – Завтра? – испуганно переспросила 
Воруня. – Как завтра?

Она вдруг почувствовала, что у неё 
будто отнимают что-то очень ей дорогое.

 – И уже никто не скажет, что ты не пере-
лётная птица, – засмеялся снегирь-вожак.

 – Да, – грустно улыбнулась в ответ Во-
руня. – Никто не скажет, что я не летала на 
юг. Ведь по сравнению с далёким севе-
ром мой дом – это самый настоящий юг.

 – Хорошо, что мы встретили тебя в пути, 
– говорили Воруне снегири. – Ты много 
раз спасала нас от беды. Ты очень сме-
лая и у тебя такое доброе сердце. Мы так 
благодарны тебе.

 – Что вы, – возразила Воруня. – Это я 
благодарна вам. Это вы заботились обо 
мне, были всегда рядом. Это вы не оста-
вили меня там, на холодном севере. Вы 
научили меня настоящей дружбе.

Когда стая устроились на ночлег, Воруня 
долго не могла уснуть. Что-то беспокоило 
её. И вдруг ей стало ясно: она не хочет, 
чтобы это путешествие заканчивалось.

«Но что со мной случилось, что произо-
шло? – думала Воруня. – Ведь я так хоте-
ла поскорее вернуться домой. Мне ведь 

так трудно в пути». И тут Воруня поняла: 
в путешествии она помогала снегирям, 
тетеревам, могла заботиться о них, за-
щищать от опасностей. Она знала, что 
нужна им! Нет, это не снегири нужда-
лись в её помощи. На самом деле сама 
Воруня нуждалась в том, чтобы быть им 
нужной, заботиться о них. Это стало для 
Воруни большим открытием. 

Она вспомнила свою прежнюю жизнь, 
в которой жила всегда только для себя. У 
неё было прекрасное гнездо в городе, 
уютная и сытая жизнь в деревне. И всё это 
было хорошо и удобно. Но только сейчас 
Воруня поняла, что она всегда была очень 
одинока. «А ведь я могу найти того, кому 
я буду нужна! Того, кому смогу помо-
гать, о ком смогу заботиться. Меня будут 
ждать, мне будут рады. Впереди суровая 
зима, – думала Воруня. – Буду помогать 
снегирям, воробьям и синицам корм 
добывать. Приглашу их к себе в деревню. 
Там легче пережить даже самую снеж-
ную зиму. Как-нибудь вместе одолеем и 
холода, и голодную пору».

С лёгким сердцем Воруня заснула. 
Ей снился родной дом. И она счастливо 
улыбалась во сне.       

КОНЕЦ
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Инна  ЗАРЕЦКАЯ  приглашает  в  «ДОМИК  на  ДЕРЕВЕ»иглашает  в  «ДОМИК  на  ДЕРЕВЕ»ерерыы

Лето настало – не время 
для скуки: 

К деду Ивану приехали  внуки. 
Целой командою, не перечесть: 
Мальчиков пять, 

а девочек шесть! 
Летом в деревне хватает работы, 
Взялись ребята за дело с охотой. 

На зорьке вставали, сено косили, 
Грядки пололи, грибов насолили. 
Умеют ребята и дров нарубить, 
Русскую печь научились топить. 
Света и Аня варили борщи, 

Анфиса с Ларисой пекли куличи. 
Таня с Наташей варенье варили, 
Саша с Антоном избу побелили. 
Матвей и Андрей починили

забор. 
Серёжа исправил для лодки

мотор. 

Быстро каникулы как пролетели! 
Дети без дела ни дня не сидели. 
Каждый умеет коня напоить,  
Козу и корову могут доить. 
Дед научил их играть на гармошке 
И вырезать деревянные ложки. 

Лапти, корзины плетут из лозы, 
Пряжи напряли из шерсти овцы. 
В речке купались, рыбу ловили, 
Старую крышу с дедом чинили. 
А вечерами в горячей золе 
Дети картошку пекли при луне. 

Кончилось лето. В школу пора. 
Жаль расставаться. 

Грустит детвора. 
– Дедушка, скоро приедем опять. 
И Новый год будем вместе 

встречать! 

ËÅÒÎÌ ËÅÒÎÌ óó ÄÅÄÀ ÄÅÄÀ



Вливаем этот настой в кастрюльку к грибам, если нужно, 
добавляем еще немного воды, ставим на огонь, варим их ми-
нут 40 до готовности. Затем вынимаем грибы из отвара, не-
много остужаем и нарезаем на небольшие кусочки.
Шампиньоны очищаем и нарезаем,вешенки нарезаем сразу. 
Очищаем и нарезаем мелким кубиком лук, чеснок очищаем и 
раздавливаем плоской стороной ножа.

На разогретой с растительным маслом сковороде обжарива-
ем чеснок до румяной корочки, затем удаляем его, а в масло вы-
кладываем лук, доводим его до прозрачного состояния, после 
чего добавляем грибы и свежие, и отварные, солим их, перчим и 
минут 10 жарим, периодически помешивая, и выключаем. Затем 
готовые грибы смешиваем с 400-450 граммами соуса бешамель.

Форму для запекания смазываем небольшим количеством 
соуса бешамель. Кладем первым слоем два блинчика, на них 
третью часть грибного соуса, разравниваем его, посыпаем не-
большим количеством натертого сыра. Затем кладем второй 
слой, состоящий из двух блинчиков, далее снова грибной соус, 
натертый сыр, и повторяем слои еще раз. Последним слоем 
укладываем два блинчика, смазываем оставшимся соусом бе-
шамель без грибов и густо посыпаем тертым сыром.

Ставим лазанью в разогретую до 200 градусов духовку ми-
нут на 25-30.

Подаем, посыпав нарубленной зеленью петрушки.

Так любят подавать блинчики в Италии, 
причем делают это примерно за неделю 
до венецианского карнавала, то есть как 
раз тогда, когда у нас начинается мас-
леничная неделя. Начинки в такой лаза-
нье могут быть самыми разными: филе 
рыбы, отваренные соцветия капусты 
брокколи, цветной капусты, баклажаны, 
цуккини, зеленый горошек со шпинатом, 
отварное мясо курицы, если позволяет 
календарь. А блинчики печем по любимому рецепту.
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Приятного  аппетита!  
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У Ирины  Ж У К О В О Й - Время есть! ерерыы
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8 шт. 8 шт. блинчиковблинчиков;;
для соуса бешамель:для соуса бешамель:

60 гр. 60 гр. сливочного масласливочного масла,,
60 гр. 60 гр. мукимуки,,
600 мл 600 мл молокамолока,,
щепотка щепотка солисоли, свежемолотый , свежемолотый 
черный перецчерный перец,,
мускатный орехмускатный орех на кончике ножа  на кончике ножа 
(лучше, если он будет (лучше, если он будет 
свеженатертым);свеженатертым);

для начинки:для начинки:
600-800 гр. 600-800 гр. шампиньонов шампиньонов 
и(или) вешенок,и(или) вешенок,
шт. 5-6 шт. 5-6 сухих грибовсухих грибов (с ними вкус (с ними вкус 
лазаньи будет более интенсивным),лазаньи будет более интенсивным),
3-4 3-4 луковицылуковицы,,
2-3 дольки 2-3 дольки чеснока,чеснока,
100 гр.100 гр. сыра моцарелла  сыра моцарелла (можно (можно 
любой другой),любой другой),
соль, свежемолотый перец,соль, свежемолотый перец,
растительное масло растительное масло 
для обжаривания.для обжаривания.

ИНГРЕДИЕНТЫ ИНГРЕДИЕНТЫ 

БлиннаяБлинная
ЛАЗАНЬЯЛАЗАНЬЯ

 с грибами с грибами

Способ  приготовления:
Сухие грибы замачиваем в холод-

ной воде на 50-60 минут. В это вре-
мя готовим соус бешамель, для чего 
в сотейник кладем сливочное масло, 
растапливаем его на небольшом огне 
и всыпаем к нему муку, тщательно пе-
ремешиваем и пассируем минуту-две. 
Затем понемногу, тонкой струйкой, 
интенсивно помешивая венчиком 
или деревянной ложкой, вливаем мо-
локо. Должна получиться густая од-
нородная масса без комочков. Солим 
ее, приправляем перцем и мускатным 
орехом. Накрываем пищевой пленкой 
прямо по поверхности соуса, чтобы 
он немного остыл и не покрылся ко-
рочкой. Натираем на терке сыр.

Затем вынимаем размоченные гри-
бы и промываем их под проточной 
водой, выкладываем в небольшую ка-
стрюльку. Воду, в которой были замо-
чены грибы, процеживаем через мел-
кое сито и бумажную салфетку, чтобы 
избавиться от песка.



РАСПИСАНИЕ   БОГОСЛУЖЕНИЙРАСПИСАНИЕ   БОГОСЛУЖЕНИЙ
в Свято-Никольском  мужском  монастыре  г. Гомеля

сс     16   по   23   августа   2020   года 16   по   23   августа   2020   года
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в Свято-Никольском  мужском  монастыре  г. Гомеляв Свято-Никольском  мужском  монастыре  г. Гомеляв Свято-Никольском  мужском  монастыре  г. Гомеля
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ерерыы

П Р О С В Е Т И Т Е Л Ь С К И Е    В С Т Р Е Ч ИП Р О С В Е Т И Т Е Л Ь С К И Е    В С Т Р Е Ч И

отменяются  до  принятия  священноначалием  другого  решения

день недели воскресенье понедельник вторник среда четверг пятница суббота

дата 16 17 18 19 20 21 22
служащий и. Венедикт сх. Сергий и. Феодорит а. Савва и. Серафим и. Антипа
диакон д. Сергий
исповедь и. Серафим и. Серафим смотри сх. Сергий и. Антипа а. Савва

паних/молеб и. Серафим и. Серафим воскресенье сх. Сергий и. Антипа а. Савва
крещальный сх. Сергий и. Серафим

Суббота, 15 августа
Вечернее богослужение

Служащие:
и. Феодорит  

д. Сергий

Воскресенье, 21 июня
Ранняя литургия

служащие а. Савва

исповедь сх. Сергий

проповеди а. Савва

панихида а. Савва

молебен ––––

Поздняя литургия

служащие и. Феодорит 
д. Сергий 

исповедь и. Серафим

проповеди и. Феодорит

панихида ––––

молебен ––––

16.08
воскресенье

Неделя 10-я по Пятидесятнице
  6.30 – ранняя литургия, панихида.
  9.00 – поздняя литургия.
16.45 – вечернее богослужение с акафистом св. Николаю.

17.08 
понедельник

Семи отроков эфесских
    6.00 – братский молебен, полунощница.
    7.00 – литургия, панихида, молебен.
  16.45 – вечернее богослужение.

18.08
вторник

Предпраздство Преображения
    6.00 – братский молебен, полунощница.
    7.00 – литургия, панихида, молебен.
  17.00 – всенощное бдение с благословением хлебов.

19.08
среда

  Преображение Господне
     6.30 – ранняя литургия, освящение воды, освящение плодов.
    9.00 – поздняя литургия, освящение плодов.
  16.45 – вечернее богослужение с акафистом Божией Матери.

20.08
четверг

Попразднство Преображения
   6.00 – братский молебен, полунощница.
    7.00 – литургия, панихида, молебен.
  16.45 – вечернее богослужение.

21.08
пятница

Святителя Емилиана
  6.00 –  братский молебен, полунощница.

    7.00 – литургия, панихида, молебен.
  16.45 – вечернее богослужение с елеопомазанием. 

22.08
суббота

Апостола Матфия (полиелей)
    6.00 – братский молебен, полунощница.
    7.00 – литургия, панихида, молебен.
  17.00 – всенощное бдение с благословением хлебов.

23.08
воскресенье

Неделя 11-я по Пятидесятнице
  6.30 – ранняя литургия, панихида.
  9.00 – поздняя литургия.
17.00 – вечернее богослужение с акафистом св. Николаю.

РР А С П И С А Н И Е   С О В Е Р Ш Е Н И Я   Б О Г О С Л У Ж Е Н И ЙА С П И С А Н И Е   С О В Е Р Ш Е Н И Я   Б О Г О С Л У Ж Е Н И Й
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